
Les Entrées : 
Escargots x6           9€  
 
Escargots x12          17€ 
 
Jambon persillé et salade          9€ 
 
Foie gras de canard Maison, crème de pêche de vigne, oignons frits et toasts 14€ 
 
Saucisson à partager          8€ 

 Voir les différentes variétés disponibles 
    

Les Plats : 
Bruschetta gratinée          15€ 

 Base crème, chèvre, coppa, mozzarella, pignons de pin, miel et salade 
 
Salade Bourguignonne         16€ 

 Salade, toasts d’Époisses, toast de fromage de Citeaux, dés de jambon persillé, tomates, 
vinaigrette maison à base de ketchup au cassis de la ferme aux fruits rouges 
            
Burger du chef          18€ 

 Pain à burger, steak haché, bacon, cheddar, Morbier, sauce burger au miel et cornichons, 
oignons frits, tomate et salade. Accompagné de ses pommes de terre rôties maison 
 
Burger Végé           16€ 

 Pain à burger, galette de pommes de terre Maison, cheddar, Morbier, sauce burger au miel et 
cornichons, oignons frits, tomate et salade. Accompagné de sa salade 

 

Fromages et Desserts : 
Assiette de 3 fromages régionaux         9€ 
 
Brioche perdue au caramel, glace vanille et amandes effilées    7€ 
 
Nougat glacé et son coulis de fruits       6€ 
 
Salade de fruits maison et sorbet du moment      7€ 
 
Gaufre de Bruxelles          6€ 

 Nutella, Sucre ou Confiture  
Pot de glace Häagen-Dazs         5€ 

 Différents parfums disponibles 
     

Nos fromages proviennent de la Fromagerie Delin à Gilly-Lès-Citeaux 

Le ketchup de cassis ainsi que le beurre de pêche de vigne viennent de la Ferme aux fruits rouges 

à Concoeur 


